
RISTORANTE

A N T I P A S T I

Tartare di manzo e insalata di asparagi
con maionese al Curtefranca rosso 

€ 18

Polpo scottato e topinambur
con infuso al karkadè 

€ 18

Carciofo al vapore
con uovo fritto e fonduta al Grana di 

montagna 
€ 15

Flan di piselli
con gambero rosso marinato, bottarga 

e salsa all’aglio nero
€ 22

Fiocco sgambatino, salame e lonzalardo
dell’Azienda Agricola “Al Berlinghetto”

€ 15

---

P R I M I  P I A T T I

Linguine all’astice
sfumate con vodka

€ 20

Risotto al Franciacorta
con zest di lime e chutney di limone 

fermentato nero
€ 16 (minimo due persone)

Gnocchi di patata viola
con crema di fatulì della Val Saviore

e briciole di pane ai capperi
€ 16

Tortelli ripieni di branzino
al profumo di curcuma con salsa di vongole

e polvere di aneto 
 € 20

Paccheri con pomodoro affumicato
olio al basilico e polvere di datterino

€ 18

---

S E C O N D I  P I A T T I

Petto di anatra laccato al miele 
con ciliegie allo Cherry  

€ 21

Filetto di manzetta
con patata dorata, salsa fusion 

e crumble di pistacchi
€ 22

Triglia con salsa al gingerbeer
e insalata estiva

€ 16

Galletto scaloppato 
ripieno di prosciutto cotto con

caponatina di melanzana
€ 16

Ombrina al mais 
con patate spadellate, carciofi

e salsa al Franciacorta e paprika
€ 21

---

D E S S E R T

Bavarese al limone
con coulis di lamponi

€ 7

Mousse di cioccolato fondente
con amaretti

€ 7

Tortino al cioccolato
con gelato al passion fruit

€ 8

Tiramisù a modo nostro
€ 7

Cheesecake al mango 
€ 7

M E N Ù

N.B. Eventuali ALLERGIE o INTOLLERANZE comunicarle al personale


